MENY

GEELLENERESE

CAPRESE
Ferske cherrytomater,
basilikum og rucola.

CARPACCIO

Tynt skivet oksefilet med fersk sopp,
var hjemmelagde Ciprinisaus,
rucola og Grana Padano.

CESARE

VENNLIGST BESTILL UTEN KRUTONGER
Romansalat, hjemmelagde krutonger og
Grana Padano som smaker best med
vir hjemmelagde Caesardressing.

MISTA DELLA CASA

En mix av bladsalat, cherrytomater,
gulrotter, zucchini, redlek, sopp,

varlek, agurk, paprika og Grana Padano.

MISTA PICCOLA
En mix av bladsalat,
cherrytomater og gulrotter.

CREMA DI FUNGHI
Kremet risotto med fersk sopp, lok, flote,
hvitvin, Grana Padano og persille.

POLLO AL LIMONE

Kremet risotto med kylling, sukkererter,
timian og hvitlek. En saus av flgte,
buljong og Grana Padano.

PANNA COTTA
Vaniljepannacotta med jordbzrsaus.
Hjemmelaget séklart.

CREMADI FRAGOLA
Hjemmelaget mascarponekrem
med ferske jordbeer

ANTIPASTI

TOMATO SOUP

VENNLIGST BESTILL UTEN KRUTONGER
Suppe laget av solmodne tomater og
toppet med aromatisk basilikum.

INSALATE
GREEK

En mix av bladsalat med aromatisk Feta,
agurk, cherrytomater. Kapers, rodlok og
Kalamataoliven som elsker Nigoisedressing.

NICOISE

En mix av bladsalat, tunfisk,

Kalamataoliven, radlek, gronne bonner,
poteter, kapers, ansjos og et kokt egg. Smaker
best med var hjemmelagde Nicoisedressing.

CRUDO

Frisk blandet salat med bladsalat og rucola.
Vi tilsetter gorgonzola og vir hjemmelagde
dressing med honning og balsamico. Vi
topper med friske jordbeer, ristede
valnetter og prosciutto crudo.

RISOTTO

SCAMPI

Scampi, vérlek, gulretter,
cherrytomater, rosmarin, hvitvin og
var hjemmelagde tomatsaus.

DOLCI
PASTICCINI
Hjemmebakte italienske smakaker.

CHOKLADTRYFFEL
En liten godbit for sjokoladeelskeren.

VAPIANO®
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MENY
GRAVID

ANTIPASTI

BRUSCHETTA

Ovnsbakt ciabatta med tomater
marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje, ekstra virgin.

CAPRESE
Ferske cherrytomater, basilikum og rucola.

TOMATO SOUP

VENNLIGST BESTILL UTEN KRUTONGER
Suppe laget av solmodne tomater og
toppet med aromatisk basilikum.

INSALATE

MISTA DELLA CASA
VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO

En mix av bladsalat, cherrytomater,
gulretter, zucchini, redlek, sopp, vérlek,
agurk, paprika og GranaPadano.

MISTA PICCOLA

En mix av bladsalat, cherrytomater og gulretter.

GREEK
VENNLIGST BESTILL MED EN ANNEN DRESSING

En mix av bladsalat med aromatisk Feta,
agurk, cherrytomater. Kapers, rodlok og

Kalamataoliven som elsker Nicoisedressing.

NICOISE
VENNLIGST BESTILL MED EN ANNEN

DRESSING OG VELSTEKT TUNFISK

En mix av bladsalat, tunfisk,

Kalamataoliven, redlek, grenne benner,
poteter, kapers, ansjos og et kokt egg. Smaker

best med var hjemmelagde Nicoisedressing.

CRUDO

Frisk blandet salat med bladsalat og
rucola. Vi tilsetter gorgonzola og var
hjemmelagde dressing med honning og
balsamico. Vi topper med friske jordbzer,
ristede valnetter og prosciutto crudo.

PASTA

VENNLIGST BESTILL ALL PASTAUTEN GRANA PADANO

AGLIOEOLIO
Fersk hvitlgk i olivenolje med
chili og hakket persille.

ALLARRABBIATA
Sterk hjemmelaget tomatsaus.

POMODORO

Hjemmelaget tomatsaus.

RAVIOLI CON RICOTTA SPINACI
Hjemmelaget ricotta og spinatravioli
med vérlek i en lett tomatsaus.

RATATOULLIE
Klassiske middelhavsgrennsaker i
var hjemmelagde tomatsaus.

POLLO PICCANTE
Kyllingfilet i en hjemmelagde
smaksrik appelsin og chilisaus
med pak choi og paprika.

CARBONARA

Bacon og lgk i en flptesaus med
eggeplomme, Grana Padano og persille.

ESTIVA

Kyllingfilet med halvtorkede
tomater i en lett saus med ingefer
sammen med rucola og mynte.

VAPIANO®
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MENY
GRAVID

PIZZA

SE0115

MARGHERITA
Hjemmelaget tomatsaus og
rikelig med mozzarella.

GORGONZOLA

Smakfull gorgonzola og mozzarella,
toppes med acaciahonning som har
et hint av vanilje og rosmarin.

VERDURE

Hjemmelagde grillede
gronnsaker og fersk sopp med
tomatsaus og mozzarella.

BRUSCHETTA

VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO
Tomater marinert i hvitlok,

basilikum og olivenolje med rucola,
GramaPadano med hjemmelaget
tomatsaus og mozzarella

DEATH BY CHOCOLATE
Vir hjemmelagde sjokoladekake.

PASTICCINI
Hjemmebakte italienske smékaker.

CHOKLADTRYFFEL
En liten godbit for sjokoladeelskeren.

CHEVRE CON FICHI
VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO

En basis av olivenolje og mozarella med
chevré, ferske fiken, krydret rucola,
ristede valnetter, sitron og honning.

DELLALPE

VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO
Gorgonzola, GranaPadano, rokt
Scamorzaost, halvterkede tomater,
ferske fiken, rucola og mozzarella.

QUATTRO STAGIONI

Prosciutto cotto, fersk sopp,

artisjokk og Kalamatioliven med
hjemmelaget tomatsaus og mozzarella.

TROPICALE
Prosciutto cotto og fersk ananas med
tomatsaus og mozzarella.

bOLCI

CREMA DI FRAGOLA
Hjemmelaget mascarponekrem
med ferske jordbeer.

PANNA COTTA

Vaniljepannacotta med jordbzrsaus.
Hjemmelaget séklart.

VAPIANO®
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MENY

LAKTOSEFRITT

BRUSCHETTA

Ovnsbakt ciabatta med tomater
marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje, ekstra virgin.

CARPACCIO

Tynt skivet oksefilet med fersk sopp,
var hjemmelagde Ciprinisaus,
rucola og Grana Padano.

MISTA DELLA CASA

En mix av bladsalat, cherrytomater,
gulrotter, zucchini, redlek, sopp, varlek,
agurk, paprika og Grana Padano.
CESARE

VENNLIGST BESTILL UTEN KRUTONGER
Romansalat, hjemmelagde krutonger
og Grana Padano som smaker best med
var hjemmelagde Caesardressing.

MISTA PICCOLA
En mix av bladsalat,
cherrytomater og gulrotter.

PASTICCINI
Hjemmebakte italienske smékaker.

ANTIPASTI

PIATTO ANTIPASTI
VENNLIGST BESTILL UTEN MOZZARELLA

Vir speketallerken med boffelmozzaretta,
litt pesto, prosciutto crudo, Salame Milano,
halvterkede tomater, svarte og gronne
oliven samt en nygrillet bruschetta.

TOMATO SOUP

VENNLIGST BESTILL UTEN KRUTONGER
Suppe laget av solmodne tomater og
toppet med aromatisk basilikum.

INSALATE

GREEK
VENNLIGST BESTILL UTEN FETA

En mix av bladsalat med aromatiskFeta,
agurk, cherrytomater. Kapers, rodlok og
Kalamataoliven som elsker Nigoisedressing.

NICOISE

En mix av bladsalat, tunfisk, Kalamataoliven,
rodlok, grenne benner, poteter, kapers,
ansjos og et kokt egg. Smaker best med

var hjemmelagde Nigoisedressing.

CRUDO
VENNLIGST BESTILL UTEN GORGONZOLA

Frisk blandet salat med bladsalat og
rucola. Vi tilsetter gorgonzota og var
hjemmelagde dressing med honning og
balsamico. Vi topper med friske jordbeer,
ristede valnetter og prosciutto crudo.

DOLCI
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MENY
LAKTOSEFRITT

PASTA & RISOTTO

AGLIOEOLIO
Fersk hvitlgk i olivenolje med
chili og hakket persille.

ALLARRABBIATA
Sterk hjemmelaget tomatsaus.

POMODORO

Hjemmelaget tomatsaus.

PESTO BASILICO
Var hjemmelagde pesto med basilikum,
pinjekjerner og Grana Padano.

PESTO ROSSO
VENNLIGST BESTILL UTEN RICOTTA

Ferske cherrytomater, ricotta og
ristede pinjekjerner med var
hjemmelagde tomatpesto.

SCAMPI

En av vére favoritter. Scampi med
gulrotter, cherrytomater og varlok i
var herlige tomatsaus som toppes
med hvitvin og sitron.

RISOTTO SCAMPI

Scampi, vérlek, gulrotter,

cherrytomater, rosmarin, hvitvin og
véir hjemmelagde tomatsaus.

RAVIOLI CON CARNE
Hjemmelaget ravioli med bolognesefyll
og varlgk i en lett tomatsaus.

RATATOULLIE
Klassiske middelhavsgrennsaker i
var hjemmelagde tomatsaus.

POLLO PICCANTE
Kyllingfilet i en hjemmelagde smaksrik
appelsin og chilisaus med pak choi og paprika.

ESTIVA

Kyllingfilet med halvterkede tomater i
en lett saus med ingefeer sammen
med rucola og mynte.

FILETTO DI MANZO E RUCOLA
Oksefilet og ferske gronnsaker med
rodvin og flote.

SALSICCIA CON FICHI
Oksefilet og ferske gronnsaker
med rodvin og flote.

BOLOGNESE
VENNLIGST BESTILL UTEN SM@R

Italiensk notte og fleskeragu med lok, selleri,
gulretter og vir hjemmelagde tomatsaus.

PIZZA

VENNLIGST BESTILL UTEN MOZZARELLA

MARGHERITA
Hjemmelaget tomatsaus og
rikelig med mozzareta.

SALAMI
Salame Milano med hjemmelaget
tomatsaus og mozzaretta.

CALZONE

Krydret salsiccia, prosciutto cotto og
fersk sopp med hjemmelaget
tomatsaus og mozzaretta.

TOSCANA

Krydret salsiccia, Kalamataoliven og f
erske urter med hjemmelaget
tomatsaus og mozzareta.
PROSCIUTTO FUNGHI

Prosciutto cotto og fersk sopp med
hjemmelaget tomatsaus og mozzaretla.
TROPICALE

Prosciutto cotto og fersk sopp med
hjemmelaget tomatsaus og mozzarela.

QUATTRO STAGIONI

Prosciutto cotto, fersk sopp, artisjokk og
Kalamatioliven med hjemmelaget
tomatsaus og mozzaretta.

CRUDO

Prosciutto crudo og Grana Padano med
hjemmelaget tomatsaus og mozzarela.

DIAVOLO
Krydret salsiccia, fersk paprika og redlok
med hjemmelaget tomatsaus og mozzaretta.

SCAMPI E RUCOLA

Scampi, rucola og Kalamatioliven med

var hjemmelagde tomatsaus.

VERDURE

Hjemmelagde grillede gronnsaker og fersk
sopp med tomatsaus og mozzarelta.
BRUSCHETTA

Tomater marinert i hvitlek, basilikum og

olivenolje med rucola, Grana Padano med
hjemmelaget tomatsaus og mozzarela.

VAPIANO®
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MENY
MELKEPROTEINFRITT

ANTIPASTI

BRUSCHETTA

Ovnsbakt ciabatta med tomater
marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje, ekstra virgin.

CARPACCIO
VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO

Tynt skivet oksefilet med fersk sopp,
var hjemmelagde Ciprinisaus,
rucola og GranaPadano.

PIATTO ANTIPASTI
VENNLIGST BESTILL UTEN MOZARELLA

Vir speketallerken med boffelmozzaretta,
litt pesto, prosciutto crudo, Salame Milano,
halvterkede tomater, svarte og gronne oliven
samt en nygrillet bruschetta.

TOMATO SOUP
VENNLIGST BESTILL UTEN
KRUTONGER 0G GRANA PADANO

Suppe laget av solmodne tomater og
toppet med aromatisk basilikum.

INSALATE

MISTA DELLA CASA
VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO

En mix av bladsalat, cherrytomater,

gulretter, zucchini, redlok, sopp, vérlek,

agurk, paprika og GramaPadano.

MISTA PICCOLA

En mix av bladsalat, cherrytomater og gulrotter.
GREEK

VENNLIGST BESTILL UTEN FETA

En mix av bladsalat med aromatiskFeta,

agurk, cherrytomater. Kapers, rodlgk og
Kalamataoliven som elsker Nigoisedressing.

NICOISE

En mix av bladsalat, tunfisk,

Kalamataoliven, radlok, gronne bonner,
poteter, kapers, ansjos og et kokt egg. Smaker
best med var hjemmelagde Nicoisedressing.

CRUDO
VENNLIGST BESTILL UTEN GORGONZOLA

Frisk blandet salat med bladsalat og rucola.
Vi tilsetter gorgonzota og var hjemmelagde
dressing med honning og balsamico. Vi
topper med friske jordbeer, ristede
valnetter og prosciutto crudo.

PASTA & RISOTTO

VENNLIGST BESTILL ALL PASTAUTEN GRANA PADANO

AGLIOEOLIO
Fersk hvitlgk i olivenolje med
hili og hakket persille.

ALLARRABBIATA
Stark hemgjord tomatsas.

POMODORO
Hjemmelaget tomatsaus.

SCAMPI

En av vare favoritter. Scampi med gulrotter,
cherrytomater og vérlgk i var herlige tomatsaus
som toppes med hvitvin og sitron.

RISOTTO SCAMPI

Scampi, vérlek, gulretter, cherrytomater,

rosmarin, hvitvin og var hjemmelagde tomatsaus.

RAVIOLI CON CARNE
Hjemmelaget ravioli med bolognesefyll
og varlgk i en lett tomatsaus.

RATATOULLIE
Klassiske middelhavsgronnsaker i
var hjemmelagde tomatsaus.

POLLO PICCANTE
Kyllingfilet i en hjemmelagde smaksrik

appelsin og chilisaus med pak choi og paprika.

ESTIVA

Kyllingfilet med halvtorkede tomater i en lett saus

med ingefeer sammen med rucola og mynte.

FILETTO DI MANZO E RUCOLA
Oksefilet med ferske gronnsaker
og sopp, hvitvin og rucola.

BOLOGNESE

VENNLIGST BESTILL UTEN SM@R

Italiensk notte og fleskeragu med lok, selleri,
gulrotter og var hjemmelagde tomatsaus.

SALSICCIA CON FICHI

Sprostekt og sterk salsiccia med lgk, ferske fiken,

rosmarin og var hjemmelagde tomatsaus.
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MENY

MELKEPROTEINFRITT

PIZZA

VENNLIGST BESTILL UTEN MOZZARELLA

MARGHERITA
Hjemmelaget tomatsaus og
rikelig med mozzaretta.

SALAMI
Salame Milano med hjemmelaget
tomatsaus og mozzaretta.

CALZONE

Krydret salsiccia, prosciutto cotto og
fersk sopp med hjemmelaget
tomatsaus og mozzaretta.

PROSCIUTTO FUNGHI

Prosciutto cotto og fersk sopp med

hjemmelaget tomatsaus og mozzarela.

TROPICALE
Prosciutto cotto og fersk ananas med

tomatsaus og mozzaretta.

PASTICCINI
Hjemmebakte italienske smékaker.

QUATTRO STAGIONI

Prosciutto cotto, fersk sopp,

artisjokk og Kalamatioliven med
hjemmelaget tomatsaus og mozzaretta.

DIAVOLO

Krydret salsiccia, fersk paprika og
rodlok med hjemmelaget
tomatsaus og mozzareta.

SCAMPI E RUCOLA
Scampi, rucola og Kalamatioliven med
var hjemmelagde tomatsaus.

VERDURE
Hjemmelagde grillede gronnsaker og

fersk sopp med tomatsaus og mozzaretta.

DOLCI
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MENY

VEGANSK

ANTIPASTI & ZUPPE

BRUSCHETTA

Ovnsbakt ciabatta med tomater
marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje, ekstra virgin.

MISTA PICCOLA
En mix av bladsalat,
cherrytomater og gulretter.

MISTA DELLA CASA
VENNLIGST BESTILL UTEN
GRANA PADANO

En mix av bladsalat, cherrytomater,
gulretter, zucchini, redlok, sopp, vérlek,
agurk, paprika og GranaPadano.

TOMATO SOUP
VENNLIGST BESTILL UTEN
KRUTONGER 0G GRANA PADANO

Suppe laget av solmodne tomater og
toppet med aromatisk basilikum.

INSALATE

NICOISE
VENNLIGST BESTILL UTEN TUNFISK,
ANSJOS 0G EGG

En mix av bladsalat, tunfisk,
Kalamataoliven, rodlok, grenne bonner,

poteter, kapers, ansjos og et koktegg. Smaker
best med var hjemmelagde Nicoisedressing.

CRUDO
VENNLIGST BESTILL UTEN GORGONZOLA

Frisk blandet salat med bladsalat og rucola. Vi
tilsetter gorgonzota og var hjemmelagde dressing
med honning og balsamico. Vi topper med
friske jordbzer, valnetter og prosciutto crudo.

PASTA

VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO

AGLIO E OLIO MED SPAGHETTI
Fersk hvitlgk i olivenolje med
chili og hakket persille.

ALLARRABBIATA MED PENNE
Sterk hjemmelaget tomatsaus.

RATATOULLIE MED PENNE
Klassiske middelhavsgronnsaker i
var hjemmelagde tomatsaus.

POMODORO MED SPAGHETTI
Hjemmelaget tomatsaus.

ESTIVA MED CONCHIGLIE
VENNLIGST BESTILL UTEN KYLLING

Kyling med halvtorkede tomater i en lett saus
med ingefeer ssammen med rucola og mynte.

POLLO PICCANTE MED PAPPARDELLE

VENNLIGST BESTILL UTEN KYLLING

Kyling-i en hjemmelagde smaksrik appelsin

og chilisaus med pak choi og paprika.

FILETTO DI MANZO E RUCOLA MED CAMPANELLE
VENNLIGST BESTILL UTEN OKSEFILET

Oksefitet med ferske gronnsaker

og sopp, hvitvin! og rucola.

PIZZA

VENNLIGST BESTILL UTEN GRANA PADANO 0G MOZARELLA

VERDURE
Hjemmelagde grillede gronnsaker og fersk
sopp med tomatsaus og mozzarelta.

PASTICCINI
Hjemmebakte italienske smakaker.

BRUSCHETTA

Tomater marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje med rucola, GranaPadane med
hjemmelaget tomatsaus og mozzaretla.

DOLCI

VENNLIGST BESTILL MANDELKAKENE.
HASSELN@TTKAKENE INNEHOLDER EGG

VAPIANO®

1) Vinen inneholder ingen animalske produkter, men vi kan ikke garantere hvis noen har blitt brukt i produksjonen.
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MENY

VEGE TARIANSK

BRUSCHETTA

Ovnsbakt ciabatta med tomater
marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje, ekstra virgin.

MISTA DELLA CASA

En mix av bladsalat, cherrytomater,
gulretter, zucchini, redlok, sopp, vérlek,
agurk, paprika og Grana Padano.

MISTAPICCOLA
En mix av bladsalat,
cherrytomater og gulrotter.

GREEK

En mix av bladsalat med

aromatisk Feta, agurk, cherrytomater.
Kapers, rodlok og Kalamataoliven
som elsker Nigoisedressing.

ANTIPASTI

CAPRESE
Ferske cherrytomater,
basilikum og rucola.

TOMATO SOUP
Suppe laget av solmodne tomater og
toppet med aromatisk basilikum.

INSALATE

NICOISE

VENNLIGST BESTILL UTEN TUNFISK 0G ANSJOS

En mix av bladsalat, tunfisk,

Kalamataoliven, radlek, gronne bonner,
poteter, kapers, ansjos og et kokt egg. Smaker
best med var hjemmelagde Nicoisedressing.

CRUDO
VENNLIGST BESTILL UTEN PROSCIUTTO CRUDO

Frisk blandet salat med bladsalat og rucola.
Vi tilsetter gorgonzola og var hjemmelagde
dressing med honning og balsamico. Vi
topper med friske jordbeer, ristede

valnetter og prosciuttocrudo.

PASTA & RISOTTO

AGLIOEOLIO
Fersk hvitlgk i olivenolje med
chili og hakket persille.

ALLARRABBIATA
Sterk hjemmelaget tomatsaus.

POMODORO

Hjemmelaget tomatsaus.

PESTO BASILICO
Var hjemmelagde pesto med basilikum,
pinjekjerner og Grana Padano.

PESTO ROSSO

Ferske cherrytomater, ricotta og
ristede pinjekjerner med var
hjemmelagde tomatpesto.

CREMA DI FUNGHI
Fersk sopp og osterssopp blandes med
hvitvin og flote som toppes med persille.

RISOTTO CREMA DI FUNGHI
Kremet risotto med fersk sopp, 1ok, flate,
hvitvin, Grana Padano og persille

RAVIOLI CON RICOTTA SPINACI
Hjemmelaget ricotta og spinatravioli
med varlok i en lett tomatsaus.

RATATOULLIE
Klassiske middelhavsgrennsaker i
vir hjemmelagde tomatsaus.

POLLO PICCANTE

VENNLIGST BESTILL UTEN KYLLINGFILET
Kylingfitet i en hjemmelagde
smaksrik appelsin og chilisaus

med pak choi og paprika.

ESTIVA
VENNLIGST BESTILL UTEN KYLLING

Kylting med halvterkede tomater i
en lett saus med ingefeer sammen
med rucola og mynte.

FILETTO DI MANZO E RUCOLA
VENNLIGST BESTILL UTEN OKSEFILET
Oksefitet med ferske gronnsaker
og sopp, hvitvin og rucola.
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MENY

VEGE TARIANSK

MARGHERITA
Hjemmelaget tomatsaus og
rikelig med mozzarella.

GORGONZOLA

Smakfull gorgonzola og mozzarella,
toppes med acaciahonning som har
et hint av vanilje og rosmarin.

PESTO CON SPINACI

Fersk spinat, tomater marinert i
hvitlgk, basilikum og olivenolje,
hjemmelaget pestosaus og mozzarella

VERDURE
Hjemmelagde grillede gronnsaker og
fersk sopp med tomatsaus og mozzarella.

BRUSCHETTA

Tomater marinert i hvitlok, basilikum og
olivenolje med rucola, Grana Padano med
hjemmelaget tomatsaus og mozzarella.

CHOKLADTRYFFEL
En liten godbit for sjokoladeelskeren.

PIZZA

PERLA
VENNLIGST BESTILL UTEN
PROSCIUTTO CRUDO

Var skjellformede pizzaperle,
fylt med boeffelmozzarella,
krydret rucola, cherrytomater og

CHEVRE CON FICHI

En basis av olivenolje og

mozarella med chevré,

ferske fiken, krydret rucola,

ristede valnetter, sitron og honning.

DELLALPE

Gorgonzola, Grana Padano, rokt
Scamorzaost, halvterkede tomater,

ferske fiken, rucola og mozzarella.
FILETTO DI MANZO TRE FORMAGGIO
VENNLIGST BESTILL UTEN OKSEFILET
Oksefilet, spinat, halvterkede tomater,
ricotta og Grana Padano.

DOLCI

DEATH BY CHOCOLATE
Var hjemmelagde sjokoladekake.
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